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(+ UAPRRITIE #)

Bouchées apéritives, plateau de 35 piéces .................ccecce. 45.00 €
Mini quiche saumon et épinards,

Royale de petits pois au cumin, en verrine,

Mini hot dog en navette de pain au lait,

Croque monsieur & l'italienne sur pain de mie de couleur,

La Tomate en cuillére,

Muffin & la féta, tomate et basilic

Verrine de caviar d’aubergines au miso

Bouchées apéritives, plateau de 50 piéces ..............cccceccieniene. 65.00 €
Tartelette & la purée de poivrons, mousse mais et pop corn,

Mini quiche saumon et épinards,

Royale de petits pois au cumin, en verrine,

Mini hot dog en navette de pain au lait,

Gougére au poulet et & la menthe,

Croque monsieur & l'italienne sur pain de mie de couleur,

La Tomate en cduillére,

Muffin & la féta, tomate et basilic

Mini buns & la rillette de saumon & I'’Aneth, concombre, et saumon fumé maison,
Verrine de caviar d’aubergines au miso

QUIChe lorraine ........cooooiiiiiieeeeee e 47.00 €
(80 bouchées cocktail)
Pizza jambon fromage, pizza végétarienne, tarte a l'oignon ...... 45.00 €

(80 bouchées cocktail)

(+ LESSALADES #)

250g par personne pour une salade.

Sur commande min. 5 jours a l'avance - a partir de 4 personnes

Salade Roma ..o 7.00 €
salade de pates, tomates séchées et mozzarella

Salade de lentilles aux fraises .................................. 7.00 €
ou lardons et vinaigre balsamique (suivant saison)

Salade de perles aux écrevisses ..............c..occeviiiiiiiiniinin. 7.50 €
et légumes croquants

Salade de pépinettes auxmoules ... 7.50 €
sauce légére au Curry

Salade cocktail fraicheur ... 7.50 €
salade de riz aux pommes granny, citron vert, thon, céleri et sésame

Salade Coleslaw ..............ccc.cooiiiiiiiiiiiiie 7.00 €
salade de chou Américaine au vinaigre de cidre

Salade Caesaraupoulet ..., 7.50 €
salade verte, poulet, parmesan et crodtons

Taboulé Traditionnel ...................coooiiii, 7.00 €

semoule de blé, tomates, concombres, persil et oignons



(¢ LESENTREES FROIDES_#)

Les prix s'entendent a la part

Sur commande min. 5 jours a l'avance - a partir de 4 personnes &

Langouste EnBellevue .....................ccoooiiiiiiii, 16.00 €
Macédoine maison, langouste sauce mayonnaise acidulée

La Tomate Mozzarella parBruno ..., 14.00 €
Coeur de Mousseline d'Avocat et St Jacques ..............ccccceeeeenne. 14.00 €
Trilogie de Saumon ..., 15.00 €
(fumé, rillettes et tartare)

Foie Gras Maison et sa Palette de saveurs .............................c.. 15.00 €
Portion de 70g, demander si disponibilité

Terrine de Campagne ..............cociiiiiiiiiiiiiieee e 8.50 €
Parfait de Foie de Volaille .....................ccoooiiiii 9.00 €
Tartelette feuilletée ..., 14.00 €
aux légumes grillés & bocconcinide mozzarella di buffala

Perles Au Homard Et Légumes Croquants ............cc.ccccoceeniiinniennen. 15.00 €
Salade de Pommes de terre 3couleurs ... 13.00 €
et sa Rose de Saumon fumé

Puzzle Mousse De Chévre .........................ccocooviiiiiiiiicieee 13.00 €
au Poivron Doux aux deux coulis

Salade Terre @ Mer .................coooiiiioiiiiieeeeeeeeeeeeeeee e 14.00 €

Salade verte, haricots verts,
magret de canard, saumon fumé et foie gras

Le Saumon Fumé Maison ...............cccoooiiiiiiiiiiiiiiiiiccecceeeeee e 40.00 €
Par 500g (environ 7 tranches)

(o  LESENTREES CHAUDES g)

Les prix s'entendent a la part

Sur commande min. 5 jours a l'avance - a partir de 4 personnes

Bouchée a la Reine aux Ecrevisses .....................ccoovvvivieiiiiiiiininnnnn, 14.00 €
Quenelles de brochet, crevettes, écrevisses, champignons, au Coteau du Layon

Escargots de Bourgogne ..............cccoovuieiiiiiiiniiiniesieiecee e 8.60 €
au Vrai Beurre Persillé, la douzaine

Gratindefruitsdemer ..., 13.00 €

Gateau de foie G1omMate ........oeiiiiiieeeeee e 10.00 €



(¢ LESPOISSONS )

Les prix s'entendent a la part

e
o=l

Sur commande min. 5 jours a l'avance - a partir de 4 personnes w

Froich

Pavé de saumon poché, mayonnaise maison ...........cc.ccecevcvecienvecnnnnnn. 1.00 €
Mousse de poisson blanc, mayonaise acidulée ..............ccccccoeeenie. 10.00 €
Chauds
D —
Médaillon de lotte sauce américaine ..................c.cccoeveiiiiiieiennnn. 16.00 €
Noix de Saint Jacques aux petits légumes, sauce Champagne ........ 18.00 €
Filet de Dorade Royale ................ccccooiiiiiiiiiiii 15.00 €
Pavé de Sandre .............ccoovviiiiiiiiie e 15.00 €
Mousseline de Poissonblanc .......................cooooiiiiiiii, 1.00 €
Filet de bar ......c..oooooiieeeeeeeeeeee e 15.00 €
Dos de Saumon ................ccoiiiiiiii e 14.00 €

Sauce au choix : sauce Ecrevisses, sauce Champagne ou sauce Safranée

(*+  LESVIANDES FROIDES ]

Petit assortiment de charcuteries .....................cccoiiiiiiiiii 8.00 €
Jambon blanc (1 tranche), jambon cru

(1 tranche), et rosette (2 tranches)

Assortiment de charcuteries ... 13.00 €
(au choix 5 sortes) Jambon blanc (1 tranche), jambon cru

(1 tranche), rosette (2 tranches), coppa (1 tranche), viande

de grison (1 tranche), chorizo (2 tranches)

RO d@ POIC ... 5.50 €
(2 tranches : 100g)

Rotide boeuf ... 6.50 €
(tende de tranche, 2 tranches : 100g)

Rosace de filet de poulet ... 7.50 €

(environ 120 g)



Les prix s'entendent a la part

Sur commande min. 5 jours a l'avance - a partir de 4 personnes

(¢ LESPLATSCHAUDS o)

Aiguillettes ou filetde poulet ...

sauce & la créme, sauce au citron, sauce basquaise, sauce “exotic” (lait de coco,
pommes vertes et citron vert), ou sauce Strogonoff (paprika et créme)

SAUtE de POKC ........ooiiiiiiiiiii e
aux olives, ou basquaise, ou miel, ou & la Normande (pommes et créeme)

COoq AU VIN ..ot
Poule aurizsauce IVoIre ..............ccccevvuiiiiiiiiiiiiiiiiiieieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee
Boeuf Bourguignon ...
Chiliconcarne .................. e
Téte de veau, sauce gribiche .............ccccoiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiie .

(¢ LESPLATSFESTIFS )

Mousseline de volaille alacréme ...
Supréme de volaille sauce Ecrevisses ...............................c.cccoc.........
Mousseline de volaille aux ris de veau et aux morilles .....................
Bouchée a la reine au veau, quenelles et aux morilles .......................
Noix de jambon braisée au portorouge ...........................
(Minimum & personnes)

Noisette de filet mignon de porc, sauce forestiére ..............................
(Minimum & personnes)

Cuissot de porcelet aux cépes ...,
(Minimum & personnes)

Supréme de volaille avec peau aux morilles .................................
Supréme de volaille aux truffes d’été ...
Supréme de pintade au porto blanc ........................
Satinée de haut de cuisse de volaille a lI'ancienne .............................
Tonnelet de veau aux morilles ...
Tonnelet de veau a latruffe d'été ...
Magret de canard & ['orange, ou au poivre vert ...........coceceveeceincnncnnn
Civet de cerf ef sa pomme cuite aux airelles (suivant la saison) ..............

14.00 €



(¢ LESGARNITURES )

Gratin dauphinois

Riz de Camargue pilaf

Risotto a la moelle (supplement )
Fricassée de légumes du moment

Riz Vénéré (le riz de Vénus, Florence Italie)
Gratin de Crozets

Flan de légumes (5 légumes)

Poélée de champignons des bois

GARNITURE SEULE, en plat (200g) : 4.00 € -- en cocotte en pin : 5.00 €

(¢ LESPLATSCOMPLETS o)

Les prix s'entendent a la part

Sur commande min. 5 jours a l'avance - a partir de 4 personnes

Pad Thai, poulet, lait de coco, cacahuetes, coriandre et riz thai ............ 13.00 €
Paella Royale (500g), poulet, pore, chorizo, fruits de mer, moules et 14.00 €
crevettes (sans déchets)

Couscous aux 3 viandes, poulet, boulette de boeuf au cumin, merguez,  14.00 €

semoule et légumes frais coupés main

Choucroute garnie, 5 viandes 15.50 €
Cassoulet du Sud-Ouest ..............ccccoiiiiiiiiiiiie 14.50 €
Tartiflette au Reblochon de Savoie .................c.oocoiiiiiiiiii, 13.00 €
Lasagnes sur lit d'aubergines grillées, recette de la Nonna ................ 10.00 €
Lasagnes au saumon sur lit d’épinards ... 12.00 €

Tomates farcies au pot au feu et riz pilaf ..........cccooceiiiiiiiiiiiii, 10.00 €



